JULBORD

ROSENDALS TRADGARD 24 NOV-20 DEC 2026

Vi har samlat och féréddlar de bésta rédvarorna frén &ret sésong frén
trédgérden, det vilda, Djurgérden och frén utvalda lokala aktdrer foér
att skapa en exceptionell julmiddag, i vra nyrenoverade védxthus som

sent ska glémmas — en smak av var plats och vara traditioner.

Vart julbord inleds med det “kalla bordet”, f61jt av en varmrétt serverad
till bords & med ett dignande dessertbord som avslut.

/Paul Svensson & Olle Brostrdm med
kockar, bagare & tradgédrdsméstare

KALLA BORDEN
- HAV & SJ0 - - GARD & SKOG -
Klassisk inlagd sill Ett urval svenska charkuterier;
Skérgardssill pé Clarias* rokt & lufttorkat
Senapssill

Rosendals 8rtsill p4 Clarias*
Matjesill frén Norrdna

Rosendals syrade rotselleri
Svart vinbarssvill
Senapssvill

Gravad cirkulir regnbégslax*
Varmrokt Clarias*

Rokt tofu pa gulérta med raz el hanout
Rosendals julskinka

Parfait pé kycklinglever frén Bosarp
Fransk parfait pd Stillinge gréirta,
tryffel & kantareller
Vildsvinsterrine

Tradgérdschutney pa vara applen,
fankal & koriander

*frén Gardsfisks landbaserade kretsloppsodling

Najad Badgers flame frén Lilla Laback
Havsrelish péd sockerténg, kapris & oliv
Angade bladmusslor i saffranescabeche

Potatis
Hovméstarséas
Grasloék, finhackad 16k, brynt smér

KRAV.
Syrad grédde

SUSTAINABILITY
LABEL

Med reservation fér att &ndringar i menyn kan férekomma




— TRADGARD -

Rodkal, sesam & skogsbar
Citroninkokt rotselleri, &pple
& valnétsdressing

Svamp odlad i Slakthusomrédet
Bppelmarinerad kalrot med
grillad majonnés

Pumpatartar med salvia, havtorn
& getfarskost

Fermenterat, syltat & picklat av &rets
skoérd fréan tradgérd & skog

DET KUNGLIGA VARMA

- Serveras vid bordet med tillbehdr —

Kungens lamm* bréaserat, firserat &
grillat

vegetariskt alternativ:

Brésserad Lions mane & vaxtkéttbullar

*Kungens lamm betar p& Djurgdrden p4 sommaren

Potatis— & jordartsskocksgraténg
Bladkél med &ppelvindgrett
Bakad purjolsk

Ramsldk & senapssky

Eppelkram

Ortolja

F8r de smé:

Ksttbullar (animaliskt alt. vegetariskt),

potatis, sky, press zucchini & rérdrda
lingon
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Med reservation for att &ndringar i menyn kan férekomma

— VEDUGNSBAGERI & MEJERI -
Bagarnas julvort

Rosendalare, brod bakat pé gérdagens brad
Sesamlevain

Danskt régbréd

Cirkulért knécke

Utvalda ostar frén svenska gédrdsmejerier
Guléartshummus
Rosendals hemk&rnade smér

DESSERT & GOTTEBORDET

Mjuk varm pepparkaka

Rosendals klassiska pepparkakor
Saffransgifflar

Skavankkaka

“Biologisk méngfaldskaka”
Bagarnas nougat

Chokladkram, havtorn & misokolasés
Minipavlova, creme pate & rédddade bar
Saffranskokta paron med vanilj & ingeféra
Ertvisp med vaniljsocker

Kola frén Parlans Konfektyr
Knack, mintkyssar & marmelad

KRAV.
SUSTAINABILITY
LABEL
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