Pressmeddelande 7 oktober 2025

Herbarium Oktoberfest - en gastronomisk hyllning till
hoésten med skogens och tradgardens rikedom

Fredagar i oktober dukar Rosendals Tradgard upp foér bokningsbar
middag i vadxthuset. Det blir en ny tolkning av Oktoberfest - inte
med 6lhall och dirndl, utan med vilda smaker, odlingsgladje och
hogklassig gastronomi.

Under tre fredagskvallar i oktober (10, 17 och 24 oktober) Oppnas
dorrarna till vaxthusrestaurangen Herbarium, dar Paul Svensson,
gastronomisk ledare, Olle Brostrdm, koOksmastare med koksteam lyfter
det som vaxer i1 skog och tradgdrd till bordet.

-Vdlkommen till var tolkning av Oktoberfest - ett gastronomiskt méte
med det bdsta som skogens och trddgdrdens skafferi har att erbjuda.
En smakfest och en hyllning till den biologiska mangfald som naturen
bjuder pa under drets mest smakrika period.

Paul Svensson, gastronomisk ledare pd Rosendals Tradgard

Meny och koncept - smakrik mangfald i varje tugga

Rosendals Oktoberfest-meny &r komponerad med ravaror fran trad, jord
och vatten, med hansyn till sasong och plats. Konceptet handlar om
att lyfta fram naturens variation i kombination med utvalda
ingredienser fran naromradet och gardsmat - med ambitionen att skapa
en hallbar och la&ngvarig eftersmak.

OKTOBERFEST MENY
Snacks:
Ramslokskapris, radjur, rokt aggula
Enbar, rotselleri, miso
Salvia, petit choux, karljohansvamp

Forratter:

Koriander, gulbeta ”“Badgers Flame”, havtorn och regnbdgslax*
Gran, vedugnsbageriets Pain complet, fermenterat smor
Tall, Chawan mushi; svamp fran Slakthusomrddet, &gg och
vildsvampnage
*fran Gardsfisks landbaserade kretsloppsodling

Varmratt:
Shisoblad, zucchini, Rosendals miso och rddjur fran Djurgarden
vegetariskt alt. Najadrodbeta (lufttorkad, rdokt)

Dessert:
Lingon, moérk choklad och citronmeliss/ citronverbena
Apple- och pumpakaka fran vedugnen, brynt smor
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Vaxthuset klas i hostskrud av Rosendals florister med material
samlat fradn tradgdrden. I kaminen tands brasan och middagen
avnjuts 1 stearinljusets sken - en helhetsupplevelse dar bade smak
och uttryck foéljer den pagdende hdsten.

Praktiskt och bokning

Datum: 10, 17 och 24 oktober
Tid: Sittning kan bokas fran kl. 18.00
Plats:Rosendals Tradgard, Djurgarden

Pris: 995 kr/kuvert
Dryckespaket: 650 kr/kuvert
Alkoholfritt dryckespaket: 375 kr/kuvert

Antal platser: Max 40 gaster per kvall, férbokning kravs
Bokning via hemsidan: www.rosendalstradgard.se/herbarium-oktoberfest/

Herbarium Oktoberfest dr mer dn en middag - det dr en fest fOr sinnena
och en hyllning till den biologiska mangfald som vidxthus, trddgdrd och
skog erbjuder. Vdlkommen att uppleva hur Rosendal smakar 1 oktober,
ndr karg héstluft méter varm gastronomi.
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Victoria Lagne
Kommunikationsansvarig

Stiftelsen Rosendals Tradgard

E-post: victorial@rosendalstradgard.se
Telefon: 073-640 11 58

Om Stiftelsen Rosendals Tradgard

Rosendals Trddgard dr en ideell plats fér odling, gastronomi och
hallbar livsstil pa Djurgdarden i Stockholm. Vi arbetar med
biodynamiska odlingar, ett biologiskt kretslopp, mathantverk, kurser
och evenemang didr dSverskott investeras i1 platsens utveckling.



